
La cuisine de Juju

service Traiteur

Carte du printemps 

L E S  M I N I S  S A L É E S  C H A U D S                                      U N I T É         P L A T E A U X  D E  1 0
M i n i  b u r g e r                                                  1 . 0 0 €           1 0 . 0 0 €

M i n i  c h e e s e b u r g e r                                           1 . 0 0 €            1 0 . 0 0 €

M i n i  b u r g e r  R o s s i n i                                         1 . 8 0 €            1 8 . 0 0 €

M i n i  f i s h  b u r g e r                                              1 . 5 0 €            1 5 . 0 0 €

M i n i  h o t  d o g  A l s a c i e n                                      1 . 0 0 €            1 0 . 0 0 €

M i n i  c r o q u e  g a u f r e                                          1 . 4 0 €            1 4 . 0 0 €                
(  l e  f r o m a g e  v a r i e  s e l o n  l a  s a i s o n )

A i l e s  d e  p o u l e t  T e x - m e x                                  1 . 3 0 €            1 3 . 0 0 €

S a m o u s s a  d e  l é g u m e s                                      1 . 0 0 €            1 0 . 0 0 €

S a m o u s s a  d e  b œ u f  a s i a t i q u e                             1 . 5 0 €            1 5 . 0 0 €

S a m o u s s a  d e  p o i s s o n s                                      1 . 8 0 €            1 8 . 0 0 €

M i n i  v o l  a u  v e n t   d e  v e a u / p i n t a d e                     1 . 9 0 €            1 9 . 0 0 €

M i n i  v o l  a u  v e n t  d e  l a  m e r                                2 . 0 0 €           2 0 . 0 0 €

C r o u s t i l l a n t  d e  g r e n o u i l l e s                               1 . 9 0 €           1 9 . 0 0 €

M i n i  q u i c h e  L o r r a i n e                                        0 . 9 0 €             9 . 0 0 €

M i n i  t a r t e l e t t e  a u  c r a b e                                   1 . 0 0 €           1 0 . 0 0 €

M i n i  t a r t e l e t t e  a u  f r o m a g e  d e  c h è v r e / m e n t h e     0 . 9 0 €             9 . 0 0 €

M i n i  l é g u m e  f a r c i e                                           1 . 0 0 €           1 0 . 0 0 €

M i n i  p i z z a  m a r g a r i t a                                        0 . 8 0 €             8 . 0 0 €

M i n i  p i z z a  j a m b o n                                           0 . 9 0 €             9 . 0 0 €

M i n i  p i z z a  c r e v e t t e                                          1 . 2 0 €           1 2 . 0 0 €

M i n i  p i z z a  l é g u m e s  c o n f i t s                               1 . 4 0 €           1 4 . 0 0 €

M i n i  t a t i n s  d ’ a s p e r g e s                                      1 . 2 0 €           1 2 . 0 0 €

A c c r a  d e  l é g u m e s  d e  c h e z  n o u s                         1 . 0 0 €           1 0 . 0 0 €

A c c r a  d e  m o r u e                                               1 . 5 0 €           1 5 . 0 0 €

A c c r a  d e  b r o c h e t                                             1 . 7 0 €           1 7 . 0 0 €

B o n b o n  d e  c h è v r e / m i e l / r h u b a r b e                      1 . 0 0 €           1 0 . 0 0 €

B o n b o n  d e  m u n s t e r / c a r v i                                 0 . 9 0 €            9 . 0 0 €

 

                                   
Toutes mes préparations sont fait maison avec les produits de notre région et de saison



La cuisine de Juju

service Traiteur

Carte du printemps 

L E S  M I N I S  S A L É S  F R O I D S                        U N I T É         P L A T E A U X  D E  1 0
Toast varié (jambon blanc,jambon sec, fromages,..)        0.90€                        9.00€
Mini pain alsacien garni ( mousse de foie, truite,..)         1.30€                      13.00€
Mini club sandwich ( thon ou jambon ou végétarien)      1.20€                      12.00€
Mini wrap de légumes printaniers                                     1.00€                      10.00€
Mini wrap de poulets à l’indienne                                     1.30€                      13.00€
Mini wrap de crevettes asiatique                                      1.50€                       15.00€
Finger d’asperges et carottes                                            1.40€                       14.00€
Finger de volailles aux petits légumes                              1.60€                       16.00€
Finger de truite et brochet                                                1.90€                       19.00€
Mini cannelé au chorizo et tomme de brebis                   1.40€                       14.00€
Mini cannelé cresson et thon                                            1.50€                       15.00€
Mini madeleine pesto et légumes confits                        1.00€                       10.00€
Mini madeleine façon flammekueche                               1.20€                       12.00€
Mini bavarois panais et canard                                         1.50€                        15.00€
Mini bavarois d’artichaut et truite                                    1.50€                        15.00€
Mini cheesecake betteraves et fruits rouges                    1.60€                        16.00€
Mini cheesecake chèvre et roquettes                                1.60€                        16.00€
La miche surprise ( 24 toasts)                                           19.00€  
La miche Alsacienne ( 24 toasts)                                      24.00€
La pyramide de légumes de saison et ses condiments    18.00€
Mini rouleaux de printemps végétarien                             1.40€                        14.00€
Mini rouleaux de printemps gambas                                  1.60€                        16.00€
Mini rouleaux de printemps volailles                                 1.70€                        17.00€
 
Les verrines:

Mousse d’asperges, chips de jambon Serrano             1.20€                         12.00€
Crème de poireaux et dès de truite fumée                  1.40€                         14.00€
Panna-Cota de crosnes tartare de poire                      1.40€                         14.00€
Tartare de légumes printaniers mousse de chèvre     1.30€                         13.00€
Crème brûler petit pois et lard fumé                           1.40€                         14.00€
Caviar d’aubergine , tartare d’agneau de lait             1.80€                          18.00€
Mousse de tzatziki et falafel                                       1.10€                          11.00€

Et bien d’autres verrines encore plus surprenante sur demande...
Toutes mes préparations sont fait maison avec les produits de notre région et de saison
      
                               



La cuisine de Juju

service Traiteur

Carte du printemps 

L E S  M I N I S  S U C R É S                                 U N I T É         P L A T E A U X  D E  1 0
Éclair 100% vanille                                                        1.30€                  13.00€
Éclair tout chocolats                                                      1.40€                  14.00€
Éclair aux agrumes                                                         1.20€                  12.00€
Éclair au thé matcha et fraise                                        1.60€                  16.00€
Éclair de l’écureuil ( noisette,amandes,pistaches)        1.90€                 19.00€
Mini Paris-Brest de Juju                                                  1.80€                 18.00€
Mini tatin de rhubarbe , coulis de fraise                        1.70€                 17.00€
Tartelette soufflé aux chocolats cœur coulant              1.90€                 19.00€
Tartelette pistache et fraise                                            2.00€                 20.00€
Tartelette aux citrons meringuée                                   1.80€                 18.00€
Tartelette façon Forêt Noire                                            1.90€                 19.00€
Clafoutis de Juju                                                               1.60€                 16.00€
Mini milles feuilles rhubarbe, vanille                             2.00€                  20.00€
Mini bavarois aux fruits exotiques                                  2.50€                  25.00€
Mini bavarois rhubarbes cœur coulant à la fraise           2.50€                  25.00€
Mini bavarois vanille,fraise                                              2.50€                  25.00€
Les Macarons:

Caramel aux cacahuètes                                             1.60€                  16.00€
Au citron jaune et citron noir                                     1.80€                  18.00€
Fraise, rhubarbe et fruit de la passion                       2.30€                  23.00€
100% vanille                                                               1.60€                  16.00€
Pistache,framboise                                                      1.90€                  19.00€
Pamplemousse,orange,Campari                                 2.00€                  20.00€
Menthe, citron vert, Rhum                                          2.20€                  22.00€
Banane,avocat,chocolat                                              2.30€                  23.00€
Chocolat noir et piment d’Espelette                           1.90€                  19.00€

Les verrines:
Cheesecake fraise, rhubarbe                                      1.60€                   16.00€
Tapioca-coco, tartare de fraise/menthe                    1.40€                   14.00€
Baba au rhum,crémeux citrons vert/menthe             1.90€                   19.00€
Crème brûler choco/vanille                                        1.50€                   15.00€
Mousse virgin Mojitos                                                 1.70€                   17.00€
Crémeux yuzu,thé matcha                                          1.80€                   18.00€
Panna-cota panais,vanille coulis fruits rouges          1.20€                   12.00€
Panna-cota cappuccino                                               1.30€                   13.00€

Et bien d’autres verrines sur demande
Toutes mes préparations sont fait maison avec les produit de notre région 



La cuisine de Juju

service Traiteur

Carte du printemps 

Les grands plaisirs sucrés                     4/6 pers               8/10 pers         10/18 pers 

Les Tartes:
Aux fraises et crème de pistache                        28€                              40€                 55€
Aux chocolats et noisette                                    27€                              39€                 54€
Caramel ,chocolat au lait,pomelo                       28€                               40€                55€
Multivitamine (crémeux vanille,fruits frais)       25€                              37€                50€
Aux fruits exotique et coco                                  29€                              42€                59€     
La tropézienne à l’alsacienne                              25€                              38€                 51€
Les milles feuilles de Juju (choix de parfum)     30€                              43€                 58€

Les entremets:
Pistache-coco                                                       30€                               43€                 56€
Mangue-combava                                                 35€                               48€                 64€
Fraise, mousseline à la pâte d’amande               30€                               43€                 60€
Aux deux sésames, fleur d’oranger                     35€                               49€                 66€
Chocolat,banane,brownie                                    36€                               50€                 67€
Cheesecake rhubarbe, fraise                                29€                              44€                  57€
Cheesecake stracciatella  coulis choco/noisette 38€                             48€                  64€
Chocolat noir, noisettes                                       34€                              45€                  58€
L’exotique ( mousse mangue,insert passion)     29€                               44€                  57€
Vanille,myrtille                                                    34€                              46€                   60€
Rhubarbe,vanille,cœur fraise                              35€                              49€                   65€

 Le Tea Time:

Cake orange sanguine, pomelo                          20€                                30€                   45€
Le marbré choco/pralin façon rocher                 22€                                35€                   49€
Cake caramel-pécan                                           25€                                 37€                   52€
Cake au citron noir d’Iran, pistache                   25€                                 38€                   54€
Cupcake façons tarte aux citrons     2.50€/unité
Cupcake tout chocolats                     3.50€/unité
Cupcake caramel, cacahuètes           4.00€/l’unité
Cupcake cappuccino                          4.50€/l’unité

 
Les number cake 7€ la part, minimum de 10 personnes pour la commande parfum sur demande     
     

 



Liste des plats proposez lors de la foire Eco bio de Colmar 2024:

tout les légumes et fruits , œufs,  farines

, légumineuses, pâtes viennent de la ferme sutter de petit landau

Ysengrain

Wrap à la farine de mais bio au légumes bio et houmous de pois

cassé bio

wrap à la farine de sarrasin bio, tzatziki de fève  et falafel

Wrap à la farine de blé bio, chocolat et banane

Wrap à la farine d’épeautre confit de rhubarbe et pomme

poke bowl d’épinard et lentille, vinaigrette aux agrumes ,

nuggets de tofu au pop corn

 poke bowl au sarrasin, pomme, noisette, et croquette de volaille

bio

poke bowl crémeux à la vanille et coulis de rhubarbe

poke bowl de crémeux au lentille bio et salade de fruits frais


